
Hendrik   
Dierendonck  
 

COMPANY: Dierendonck

PROFESSION: Butcher 

EDUCATION
• Butcher school (Diksmuide)

Albert I laan 70 
8630 Koksijde, West-Flanders
+3258 59 90 90

Butchery

DATE OF BIRTH 
5/10/1974, Veurne

LANGUAGES 
NL   EN   FR   ES   DE   

aurelie@dierendonck.be
www.dierendonck.be

AWARDS
• 2011 Ambachtsman van het jaar 
• 2017 International concept award (Parijs) met    

  restaurant Carcasse 
• 2017 Michelinster voor Carcasse 
• 2021 Nr 32 World best Steak restaurants 
• 2022 Nr 8 World Best Steak restaurants 
• 2022 Gouden medaille voor Oedslach selectie op de  

 World Best Steak Challenge (Dublin) 
• 2022 Carcasse 14.5/20 Gault Millau
 

OTHER ENTERPRISES
Slagerij Dierendonck Sint-Idesbald, Atelier Dierendonck Nieu-
wpoort, Atelier Dierendonck Kortrijk, Atelier Dierendonck 
Brussel, Atelier Dierendonck Ukkel, Dierendonck Butchery 
Veurne, Restaurant Carcasse (Sint-Idesbald)

@dierendonck @oedslach

mailto:aurelie%40dierendonck.be?subject=
http://www.dierendonck.be
https://www.instagram.com/dierendonck/
https://www.instagram.com/oedslach/

