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RESTAURANT: Rebelle
Gastronomic restaurant
% PROFESSION: Chef
EDUCATION
 Hospitality school Kortrijk
WORKING EXPERIENCE
DATE OF BIRTH » Hotel Damier (Kortrijk)
20051987, Tielt « Table d’Amis (Kortrijk)
' » Kwizien Celine (Kortrijk)
 Auberge de Herborist (Brugge)
LANGUAGES
NL EN FR ES DE
0O000O0 MICHELIN AWARDS
&8 e Dessert of the year: 2019

(Gault & Millau)

GAULT & MILLAU » Best young chef of
Flanders: 2022

15,5/20 (Gault & Millau)
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